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Festa d’Equinozio di Primavera
Pranzo gigliese del 21 Marzo 2010

SPECIALITA’ DI CARINE E FESCE Ore 12:30
LAVERA CUCTHA CASALTNGA
LOC. MARRUCHET! - CAMPAGNATICO &
Antipasti:

;a' Misto di terra dell’Osteria j)

Panzanella di mare
Zuppetta di molluschi e crostace:
Gamberoni in crosta al lardo di Colonnata

Primi piatti:
Gnocechetti a1 gamberi. vongole e pomodorini Pachino
Lasagne al forno

k Secondi piatti:

Maialino al forno
-G Tris di pecorint maremmani e baccelli

Contorni:
Patate novelle al formo ‘e

Insalata mista

Dolei: F

Dolei dell’Osteria

Vini:
Vino rosso 1.g.t. Toscano * Il Braciere”
Vino bianco 1.g.t. Toscano “Il Braciere”

| E . Cafte e digestivo dell’Osteria

ja- € 28,00 (a persona) F



